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V dnesnom cisle
ndjdete:

- Pribehy
Stvrtdkov z literdrnej
sutaZe Sviétoplukovo
kralovstvo oziva

‘*— Pokracovanie
Horského hrdinu od
Dorotky Pjatakovej

- Odborny
clanok Matusa
Kalavskeho

- Fotoreportaze
Samuela Bocka

a Alexa Fabisika

" Chutné

recepty Alexa
Takaca

Z archivu Alexa Takdca, V.A
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Anketa: Preco sa v nasej skole citim fajn?

Dlho som premyslala, ¢o napiSem o nasej Skole.
MozZno by som napisala vela, keby som na tuto Skolu
chodila dIhsie. Mam menej pocitov a zazitkov ako
ostatni moji spoluZziaci.

KedZe som chodila na inu zakladnu skolu, mam
moznost porovnat.

Tato Skola je dost velka a pekna. Mame jedalen,
pocitacovu a jazykovu miestnost, telocvicriu a mensie
ihrisko. Sucastou Skoly je aj materska Skola.

Ucitelia na tejto Skole su mudri, Sikovni a priatelski.
Prostredie Skoly na mna pozitivne vplyva a citim sa
VvV nej prijemne.

Vanesa Novotnd, V.A

llustrdcia: Dominika Pavanovd, V.A
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domace ulohy a odpovedali pred tabulou. Prezradime vam

o nich, co ste zrejme netusili.

Magr. lvana Bednarova

Aké bolo Vase detstvo?

Moje detstvo bolo plné volnosti, hry a
radosti. Byvala som na konci dediny
a celé hodiny som vedela stravit v lese,
¢i uz sama alebo s kamaratmi, ktorych
som mala na nasej ulici viac ako dost.

Chodili ste rada do skoly?

Velmi rada. No nielen kvoli Skole
a uceniu samotnému, ale pacili sa mi aj
zaujmové kruzky, milovala som Sportové
sutaZe Ci rozne skolské akcie.

Ktory bol Vas najoblubenejsi predmet
a preco?

Na tuto otazku odpoviem opacne. Jediny
predmet, ktory som nejako
neoblubovala ani na zdkladnej i
strednej sSkole, bol dejepis. A takto je
tomu dodnes.

Ucitel, ktory ho vyucoval na zakladnej

Skole, bol nadherny clovek, mal obrovské vedomosti zo svetovej ilokalnej
histérie a mala som ho velmi rada. U¢ivo som sa stale naucila z Ucty k nemu
a bolo mi naozaj l'ito, Ze k histérii nemam blizsi vztah. Dodnes sa na tom spolu

smejeme.
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Nasi ucitelia, ako ich nepoznate
Dnes stoja za katedrou a snaZia sa do nasich hlav dostat ¢o

najviac vedomosti. Boli vSak casy, kedy aj nasi ucitelia boli

ziakmi, aj oni prezivali stresy pred pisomkou, robili si

Z archivu Mgr. Ivany Bedndrovej
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Aki boli Vasi ucitelia a ktorého ste mali najradsej?

Mojim najoblubenejsim ucitelom bol nas telocvikar (milovala som telesnu
vychovu, chodili sme po sutaZiach, a okrem iného to bol moj otec) a moja
ucCitelka matematiky a fyziky pocas dvoch rokov na druhom stupni zakladnej
Skoly. Dodnes mam na fiu dobré spomienky.

Aké zndmky dominovali vo Vasej Ziackej knizke?

Poviem to takto, Ze na konci Skolského roka som bola stale vyznamenana a doma
sa mi presusa ¢erveny diplom z vysokej skoly. ©

Aké su Vase zaluby?

Milujem prirodu a aktivity s tym spojené (turistika, bezky, lyZe, korcule, plavanie)
a v mojich mladsich rokoch som aktivne hrala volejbal. No a samozrejme klavir.
Hrala som v kostole, v spevokole a na vysokej Skole v muzikdlovom telese.
Postupne sa vraciam aj k tymto aktivitdm a ,zahrdm si“ i na nejakej tej svadbe.

Chceli ste byt ucitelkou uz od mala alebo ste mali nejaky iny sen?

Vyrastala som v ucitelskej rodine (obaja rodicia boli ucitelmi), takZze som nejako
bola tym obklopena od mala. Teraz som ucitelkou ja a obidve moje sesternice,
s ktorymi som vyrastala. Tak nejako to mame v rodine. ©

Na akych Skolach ste ucili predtym?

Mnoho poslednych rokov som pracovala v Anglicku v inych odvetviach a teraz sa
vraciam k méjmu pévodnému pracovnému zameru a poslaniu.
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Ste rada, Ze ste sa
rozhodli prave pre
toto povolanie? Ak
ano, preco?

Ucitelstvo je akosi
VO mne. Som pevne
rozhodnuta v tomto
povolani
pokracdovat

a posuvat sa dalej
ako ucitelka.

Z archivu Mgr. Ilvany Bedndrovej
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Z vlastnej dielne...

Dorotea Pjatakova: Horsky hrdina (pokracovanie)

2. Vel'ké dobrodruzstvo
Asi 0 tyzden neskor narastla Stenatam srst’. Hrali sa so $atkou.
,,Kde je moja satka? “
,» Tvoja pani hl'ada Satku.*
,»A €o je s tou Satkou?“

»Stenata sa s iou hraj.*

,Nekri¢, Grofina! Ticho, Ben! A pust’!*

llustrdcia: Dorotea Pjatakovd, VI.A

,, Pustite to!“ Medzi Stefiatami a pani Pitargelovou sa zacala

pretahovana.

,,No, dobre stenata. Ideme k veterinarovi.
,,Kam ideme?

,,K ve-te-ri-na-ro-vi.«

LA o tam budeme robit'? Stefiata nevedeli, ¢o to slovo znamena a nie este to, ¢o by tam mali
robit’. Stiahli sa vSetky do kuta, z coho ich

rodic¢ia neboli nadSeni.

,,Co vam je? Beny, Rex, pre¢o sa nehrate?
Blesk, ved’ ty vacsinou vysedavas pri okne!
Aty, Grofina, pre¢o sa tali§ v kute pri

!(6

bratoch? Vraj ich nemas rada

,Ale dnes ich mam rada!“ znechutene

odsekla Grofina.

llustrdcia: Dorotea Pjatakovd, VI.A
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Pani otvorila dvere, ale Stenata zaliezli do kredenca. Pani nechcela stracat’ ani minatu. Vsetko

mala nachystané. Z chladni¢ky vybrala mlieko a naliala ho do misky.

Stefiatd nevéhavo vytrielili z kredenca. Pani Pitargelova vedela, ako na nich. Kym chlipkali
mlieko, nachystala klobasky a tak ich naldkala do auta. Ni¢ netusSiace Stenata sa po chvili ocitli

v ambulancii pana Alidza. Bol to Spickovy veterinar, ktory mal Stefiatd zaoCkovat'.

,,No tak, kto pojde prvy? “ Vetky Stenatd ustapili. Len Blesk eSte citil chut’ klobasky v tstach

a so zavretymi ocami si ju vychutnaval. Takze dnu ostal po chvili len on.
,,Dobre, Blesk, ideme nato. “

Ked’ Blesk pocul svoje meno, otvoril oci. Ihned’ zbadal injekciu a spanikaril. Chceel utiect’, ale

pani Pitargelova ho zachytila. A pan Ali6z zvolal: ,, Hotovo!*

Blesk si  vydychol. Ale pani
Pitargelova ho esSte stale drzala, lebo

doktor iSiel eSte po nieco...

Aby pan Alioz ukl'udnil Bleska, pustil
nanho ventilator. Spomenul si, Ze psy
radi vyplazuju jazyk proti vetru. Blesk
naozaj vyplazil jazyk a vychutnaval si
vietor. A pan Aliéz mu zatial’ kapiroval
usi. Povedal, ze Blesk ich bude mat
Spicaté ako jeho otec. Po chvili nasadil
Bleskovi nieco na krk. Dal pred neho

zrkadlo aBlesk si s rozziarenymi

oCami obzeral znamku na krku, kde

bolo napisané: BLESK.

llustrdcia: Dorotea Pjatakovd, VI.A

Ked Blesk vySiel z ambulancie so Spicatymi uSami a krasnym obojkom, vSetky Stenata sa

pchali do dveri, lebo aj ony chceli Spicaté usi a krasny obojok.
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Ester Faustina Liptakova: Nitra a Svdtopluk

Slavne mesto mame Potom vsak prisiel cas,
v nasej krajine, ked Rastislav musel prec,
Nitrou ho nazyvame lebo mocny Svéatopluk
a nim sa pysime. chcel ho vyhnat hned.
Bolo to uz davno, Tento silny kral

ked tam Iudské nohy vkrocili rad so sablou bojoval
a nad svojimi hlavami a Velkua Moravu

ich slamené strechy chranili. udatne rozsiroval.

Ako voda tiekla Starobylé mesto Nitra
zimou ¢i letom, na vsetko si paméta
Nitra rastla kazdym dnom a jej slavna histoéria
az sa stala kniezactvom. v kamenoch je ukryta.

Ked jej prvé zvony
v kostole zazvonili,
slovenski I'udkovia
s Pribinom sa pomod]lili.

Foto: Radka Tymusovd, byvald Ziacka
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Patrik Gula: Kral' Svatopluk

Bol raz jeden Svatopluk,
bol to Sibal, nemal luk.
A Ze jeho boli ruka...

Svatopluku, prestan friukat!

Svatopluk bol velky viadca,
pomahal mu iba radca.
Uzemie to bolo velké,

nasli sme ho na mape pri telke.

Silny kral troch synov mal,
pruty spojené laskavou silou im dal.
Nech si bratia pomahaju,

nepriatelov odhanaju.

Spolu prisli na super vec,
ze smolu ma kazdy lakomec.
Ak chcu vyhrat vsetky boje,

musia spojit sily svoje.

Radu otca neposluchli,

preto bratia zahynuli.

Foto: Radka Tymusovd, byvald Ziacka
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Kristian Bednar:

Cyril a Metod a ich nasledovnici

Ked' Rastislav panoval,
do rise si zavolal,

dvoch bratov zo Soluna.

Vtedy nebola este Corona.
Pisal sa rok osemstosestdesiattri,

nepoznali sme ani ndzov Tatry.

Konstantin a Metod sa volali,
pismo ndm vymysleli

a hlaholikou ho nazvali.

Aj krestanstvo a vzdelanie Sirili,
aby sme hlupi neostali.
Cyril ¢udnu palicu mal,

dvojkrizom ju menoval.

Mal som v hlave trosku zmatok,
kto je Cyril a kto Metod.
Teraz to uz viem,

nikomu to nepoviem.

Tobias Labanic:

Tri praty krala Svatopluka

Jeden kral troch synov mal,
Svatopluk sa menoval.
Synom do ruk pruty dal

a takto im povedal:

,Ked budete spolu drzat,
nemusite sa ni¢oho bat.
Ked'sa ale rozdelite,
vsetci rychlo zahyniete.
Preto drzte pekne spolu,

lll

by ste mali riSu svoju

Svatopluk bol mudry kral,
synov vSak neposlusnych mal.
Oni spolu nedrzali,

preto v bitkach prehrali.
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Matus Kalavsky: Agapornis

Uvod: Agapornis je druh papagija. Je to B
stredne velky papagdj. Meria asi dvadsat |
az dvadsatpat cm. Najcastejsie je zelenej
farby, ale moéze mat aj iné sfarbenie.

Potrava: Je to velmi pazravy vtak. V jeho
potrave su najdoleZitejsie semend. Zerie
napriklad aj krmivo pre malé papagije.
Ma rad piskoty, sInecnicu, jablka

a vajecnu zmes. PretoZze ma malu traviacu
sustavu, musi dostavat aj piesok pre malé

papagaje.

Vyskyt: Pochadza zo $tatu Tanzania vo
vychodnej Afrike. Vyskytuje sa aj pri
jazere Manyara, v pohori Iringa a pri
pristave Dar es Salavam v Nairobi.

llustrdcia: Matus Kalavsky, VI.A

Sposob Zivota: Agapornis ma velmi

spolocensku a energicku povahu. Vie dobre lietat. Velmi rad sa $plha. Je velmi
prispdsobivy. Ma rad teplo a vlhko. Vaésinou by mali byt aspori dvaja. Jednému
by bolo smutno.

Chovatelské zariadenia: Mal by mat k dispozicii priestor asporn 25x80x50cm.
V klietke by mali byt r6zne hracky ako koleso ¢i rebrik. Mala by tam byt aj miska
z pevného materialu (kov, Zelezo, ocel) na vodu a krmivo.

e RozmnoZzovanie: Agapornis

- dospieva pohlavne okolo
jedného roka. Samicka znasa tri
az Sest vajicok. Mladata vylietaju
z hniezda po tridsiatich az

. Styridsiatich dnoch. Samec ich
eSte dva tyZzdne dokrmuije.

lustrdcia: Matus Kalavsky, VI.A
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Dorotea Pjatakova: Kazdy je iny
Verte Ci neverte, kazdy ¢lovek je iny. Ani najpodobnejsie dvojcata nie su rovnaké.

Mam dve spoluziacky: Saru
a Laru. Keby som ich za tie
roky nepoznala, tak ich
nespoznam. Ani teraz
niekedy neviem, ktora je
ktord. Len vtedy, ked'su ticho
a ni¢ nerobia. PrecCo? Keby
som sa ich opytala: , Ako sa
mate?“, Sara by povedala:
,Dobre. Aty?“ Ale Lara by

povedala: ,Dobre, auz ma |

eul:tracm: Dominika Pavanovad, nechaj | «

}f)‘ I },

llustrdcia: Dominika Pavanovd, V.A

Ich spravanie je Uplne
odliSné. A to vam vysvetlim na inom pribehu:

Nasi susedia su zvlastni. Napravo od ndas byva sused,
ktory nosi Cierny klobuk. Nalavo byva sused, ktory nosi hnedy klobuk. Na tom az
tak nezalezi. Ich spravanie v istych situaciach je rozdielne.

V jeden den, presne v utorok, sa stalo nie¢o zvlastne. Oslavovali sme. Na oslave
boli aj nasi , klobucnici“ (to je prezyvka pre nasich susedov s ¢iernym a hnedym
klobukom). Opekali sme. Opekacku mali na starosti klobuc¢nici. Vzadu na dvore
za domom bol aj bazén. Cela partia deti sme skocili do vody. Bolo horuco, a tak
vSetci okrem klobucénikov skocili za nami. Klobucnici chystali vpredu ohen. Okolo
ohniska bola sucha kéra.

,Dame tam este drievko?“ opytal sa hnedy klobucnik.
,Dajme,” odpovedal ¢ierny. Chytil drievko a pomaly ho strkal do ohna.

Vtom vysko¢il na bidielko kohut a hlasno zakikirikal. Cierny klobuGénik sa zlakol
a pustil drievko na suchud koru. Zacalo horiet. A teraz ten rozdiel:

Cierny klobuénik zadal v panike behat hore-dole, cely oéervenel, nakoniec od
strachu zakopol, spadol a nemohol sa pohnut. Hnedy klobucénik pohotovo
a zaroven kludne zabehol po mojho ocka. Natiahli hadicu a ohen uhasili.

Napriek velkej podobnosti boli ich reakcie Uplne rozdielne. Lebo KAZDY CLOVEK
JEINY.
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Zima (fotoreportaz)

Samuel Bocko, I111.A
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Jar (fotoreportaz)

Alex Fabisik, VI.A
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Mnamky

9 Dnes vari Alex Takac z V.A.

Muffiny (cca 20 ks)

Potrebujeme:

1 hrnéek mlieka, 1 balenie vanilkového cukru, 1 prasok do peciva, 0,5 hrnceka

olej, 2 hrnéeky polohruba muka, 1 ks vajce, 1 hrnéek cukor
Postup:

Vyslahame cukor, vanilkovy cukor a vajce. Pridame olej, mlieko, premieSame.
Pridame muku a prasok do peciva. MézZzeme pridat kusky cokolady, kakao alebo
citronovu koéru. Zmesou naplnime kosSicky. PeCieme 25-30 minut pri teplote

150°C.

Lyzicova babovka

Suroviny:

5x vajicko, 5PL polohruba muka, 5PL
krystalovy cukor, 0,5 kypriaci prasok do
peciva, 1PL kakao, kusok Palmarinu na

vymastenie

Postup: \. \ o g
Vajitka rozdelime na Zltka a bielka.

Foto: Alex Takdc, V.A

Zitka ddme do pohdra, bielka do vaciej
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nadoby. Bielka vySlahdme na tuhy sneh a priddme 5PL cukru. Do snehu pridame
7ltka a jemne premie$ame. Postupne za pomalého miesania priddme muku
a polovicu vrecka kypriaceho prasku. Vsetko dobre premiesame (jemne). Formu
na babovku celd vymastime Palmarinom a vysypeme troSkou muky. Polovicu

cesta dame do formy. Do druhej polovice priddme cez sitko 1PL kakaa
— R

a premieSame. Zvysok cesta priddame do formy ku
bielemu cestu. Jemne potrasieme. Dame do
vyhriatej rdry. Pe¢ieme cca 30 min, z toho 10 minut

pri teplote 200°C a 20 min pri 150 °C.

Foto: Alex Takdc, V.A

Lievance (cca 30 ks)

Suroviny:

300 ml mlieko, 1 vajce, 20 g drozdie, 180 g polohruba muka, 6 PL cukor, olej,

Nutella/dzem
Postup:

Mlieko s cukrom zohrejeme a pridame podrvené drozdie. Nechame cca 2 minuty
»pracovat”. Do misy ddme muku a vajce a zalejeme mliekom s drozdim. Vsetko
vymieSame do hladka metlickou. Misu zakryjeme handrou a nechame asi 30-40
minut kysnut. Do dobre vyhriatej panvice dame trochu oleja. Malou naberackou
naberame cesto a pecCieme lievance. Natrieme tym, na ¢o mame chut

a posypeme praskovym cukrom.

Dobru chut!
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